
OCRE: LA SAGRA D’AUTUNNO, CASTAGNE, CECI, BISTECCHE, PIZZE FRITTE
E SALSICCE
17 Ottobre 2019

OCRE – Il 19 e 20 ottobre San Felice d’Ocre ospita una delle sagre più classiche del periodo autunnale, quest’anno giunta alla
33esima edizione. 

“Potrete assaggiare nei nostri stands al coperto – si legge in una nota – ceci e castagne, spezzatino con castagne, pennette
all’arrabbiata, pennette “La Solagna”, bistecche, salsicce, pizze fritte (anche farcite), caldarroste e vin brulè”. 

Naturalmente non possono mancare dolci rigorosamente a base di purea di castagne: tronchetti, cannoli, crostate, ferratelle,
moretti, pan di castagne e molto altro ancora.

PROGRAMMA
SABATO 19

ore 16 apertura stands gastronomici: Dolci di castagne, pizze fritte, caldarroste e vin brulé.

ore 19 apertura stand ristorante, dove potrete gustare i nostri piatti tipici accompagnati da un buon Montepulciano Doc e da
birra alla spina.
dalle ore 19,30 in poi l’intrattenimento musicale
sarà curato dal duo Alessandro e Francesca.

DOMENICA 20

ore 10 apertura stand dei dolci di castagna  
ore 10,30 MOVE: Monte Ocre Vertical Event – Memorial Davide Cerini –  gara di corsa in montagna, km verticale 1000m D+
(per maggiori info visita il sito http://liveyourmountain.com )
ore 11 escursione organizzata nel castagneto di San Felice d’Ocre con rinfresco all’arrivo( percorso per tutte le età)
ore 11 apertura stand caldarroste
ore 12,30 apertura stand ristorante
ore 15 Dalle ore 15 in poi non mancherà occasione per divertirsi!

Saranno con noi: La Banda dei Briganti – Gruppo itinerante di musica tradizionale abruzzese
“Mago Pierre” – animazione e spettacolo per i più piccoli
ore 16 apertura stand pizze fritte
ore 19,30 apertura stand ristorante
dalle 19 area Dj fino a tarda sera

Ricordiamo che ci sarà la possibilità di pagare comodamente tramite bancomat.
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