
L’AQUILA: L’ARTE DEL PANE ALL’OLIMPO, ”DIFENDERE PRODOTTI LOCALI”
29 Giugno 2013

L’AQUILA – L’arte del pane all’Aquila continua a stupire.

Al ristorante-agriturismo l’Olimpo dei fratelli Ferruccio e Iuri Spagnoli, in zona Mausonia, in località Bazzano, piccola ma
preziosa kermesse con i maestri Felice Galeota, panificatore Fael L’Aquila, Sergio Savaglia, presidente Unione cuochi estensi
L’Aquila, e Dario Del Signore, titolare e chef dell’Hotel Giampy di Assergi (L’Aquila), che hanno mostrato le loro capacità ai
ragazzi dell’Ipsiasar del capoluogo abruzzese.

Occasione unica per vedere all’opera tre dei migliori elementi del panorama locale e nazionale, uniti dalla voglia di
sviluppare e proteggere i prodotti tipici locali del territorio aquilano e abruzzese.
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