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GLI “IRRIPETIBILI": A GESSOPALENA DEGUSTAZIONE VINI BIO CANTINA
SOCIALE ORSOGNA DA VITIGNI RARI

28 Agosto 2026
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P Percorso Degustativo dei vini del

28-29 Agosto 2026 - Cantine Scuderie di Palazzo Persiani - Gessopalena

Cinque anni di microvinificazioni di uve autoctone della montagna abruzzese: un viaggio sensoriale
attraverso vitigni rari, custodi silenziosi della memoria contadina e dell'identita piu autentica del territorio.
Ogni calice racconta una storia irripetibile.

Vini in Degustazione Venerdi 28 Agosto 2026  Sabato 29 Agosto 2026
Turno 21:30 -22:30 Turno 18:30-19:30
Nero Antico —Varieta Iscritta al Registro Nazionale nel 2024 Turno 23:00 - 24:00 :urno 20:00-21:00
iddi infd i i : i urno 21:30-22:30
Middialonghe - Varieta in fase di classificazione e S

Taulase - Varieta in fase di classificazione

Vedovella - Ecotipo Sangiovese di Gessopalena

Pecorino - Vigneto di alta quota, pre-fillossera, maritato all'acero
Ghiuppitt de Mundeneire - Ecotipo Sangiovese di Montenerodomo.
Uva DellACEA - Ecotipo Sangiovese zona Altino—Bomba
Verdacchiona - Ecotipo Montonico di Roccamontepiano

PRENOTA
ILTUO
POSTO

euro 10,00 a persona

GESSOPALENA - Cinque anni di micro-vinificazioni di uve autoctone nella montagna abruzzese, un viaggio sensoriale
attraverso vitigni rari, custodi silenziosi della memoria contadina e dell’identita piu autentica del territorio.

Questa ¢ la finalita il percorso degustativo “Gli irripetibili”, che avra luogo questa sera venerdi 28 e domani sabato 29 agosto
alle Cantine Scuderie di Palazzo Persiani di Gessopalena, in provincia di Chieti, nell’ambito del ricco programma dell’ottava
edizione di Gessidivini, che avra luogo nel cuore del borgo medioevale.



Protagonisti saranno i vini del progetto “Pe’ nin perde la sumente” della Bio cantina sociale Orsogna, leader in Abruzzo e in
Italia della viticoltura biologica e biodinamica, in collaborazione con la Banca del germoplasma del Parco nazionale della
Maiella.

Questi saranno i vini in degustazione: “Nero antico”, varieta iscritta al registro nazionale nel 2024, “Vedovella”, ecotipo
Sangiovese di Gessopalena, “Pecorino” da vigneto di alta quota pre-fillossera, maritato all’acero, “Middialonghe” e
“Taulase”, varieta in fase di classificazione, “Ghiuppitte de Mundeneire”, ecotipo Sangiovese di Montenerodomo, “Uva
dell’Acea”, ecotipo Sangiovese zona Altino-Bomba, “Verdacchiona”, ecotipo Montonico di Roccamontepiano.

Sono previste sei sessioni degustative per massimo 20 persone a sessione al costo di 10 euro a persona.

Questi i turni: oggi venerdi 28 agosto dalle 21:30 alle 22:30, dalle 23:00 alle 24:00. Domani sabato 29 agosto dalle 18:30
alle 19:30, dalle 20:00 alle 21:00, dalle 21:30 alle 22:30, dalle 23:00 alle 24:00.
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