
CUCINA: A CHEF MARRANGONI DI MOSCIANO CHIOCCIOLINA SLOW FOOD
22 Settembre 2015

MOSCIANO SANT’ANGELO – A Gabriele Marrangoni del Country House “Borgo Spoltino” di Mosciano Sant’Angelo (Teramo) la
prima chiocciola di Slow Food.

Lo chef Marrangoni e’ appena tornato dalla rassegna gastronomica “Cheese” di Bra (Cuneo), dove lunedi’ Slow Food Editore
ha presentato la nuova guida “Osterie d’Italia”, in libreria dal 23 settembre.

Adesso, insieme a quella conferita a Gennaro D’Ignazio del ristorante rosetano “La vecchia Marina”, l’Abruzzo conta sette
chiocciole.
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