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CHIETI – “Una visita importante in una delle maggiori realtà industriali della Regione che rappresenta anche il vero perno del
polo di innovazione agroindustriale. Un’azienda che riesce ancora a coniugare con successo la tradizione familiare nella
produzione della pasta con un alto grado di innovazione e di ricerca”.

Così il vice presidente della Regione e assessore allo Sviluppo Economico, Alfredo Castiglione, ha definito la De Cecco,
l’azienda agroalimentare di Fara San Martino (Chieti), nel corso della visita che ha avuto luogo questa mattina nello
stabilimento farese nell’ambito dell’iniziativa ‘La Regione in azienda’”.

“La De Cecco – ha sottolineato Castiglione – al di là della sua indubbia posizione di rilievo nel mercato internazionale
dell’agroalimentare, merita un’attenzione particolare da parte delle istituzioni, Regione in primis, per essere stata
promotrice di un progetto a valere sui contratti di sviluppo nazionale attraverso cui da un lato riesce a consolidare le proprie
strategie industriali e dall’altro a creare i presupposti per incrementare l’occupazione”.

Al momento, sono circa 800 le unità lavorative impiegate negli stabilimenti del gruppo di Fara San Martino e Ortona (Chieti)
oltre che nel centro direzionale di Pescara ma si profila la concreta possibilità di nuove assunzioni.

Nel dettaglio, il progetto presentato al Ministero per lo Sviluppo e rientrante nel Contratti nazionali di Sviluppo prevede il
rinnovo di due linee di produzione a Ortona e il potenziamento del mulino di Fara San Martino per un investimento pari a
circa 35 milioni di euro.

“Si tratta di un piano non da poco – ha concluso il vice presidente della Regione – per un’azienda di livello internazionale che
guarda con ottimismo alle sfide del futuro e che, pur avendo imboccato da tempo la via della produzione industriale, riesce a
mantenere una elevata qualità attuando processi di lavorazione estremamente selezionati tanto è vero che, ad esempio,
l’essicazione della pasta ha una durata più lunga rispetto a quella effettuata dagli altri pastifici”.

Ad accompagnare nella vista il vice presidente Castiglione è stato Giuseppe Aristide De Cecco, uno degli amministratori
delegati dell’azienda di Fara San Martino.

© 2026 Abruzzo Web Enfasi srl - Quotidiano digitale registrato presso il Tribunale dell'Aquila con decreto n°501 del 2 settembre 2003
Iscrizione al ROC n. 26362 - P.IVA 01812420667

Direttore responsabile Berardo Santilli

Pagina 1 di 1


